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DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA REQUERER ALVARA SANITARIO

1. Estabelecimentos com manipulacdo de alimentos:

Coépia certificado de limpeza do reservatério de agua, na auséncia desta, declaracdo de fornecimento de
agua da rua, assinada e datada pelo responsavel legal; (Se for poco artesiano, entregar cépia das analises
fisico-quimicas e microbioldgica d'agua);

Cépia do certificado do controle de pragas por empresa especializada.
2. Transporte de alimentos:

Cépia do documento do veiculo;

Termo de Responsabilidade para solicitacdo de transporte de alimentos.
3. Cozinhas Industriais:

Copia certificado de limpeza do reservatério de agua, na auséncia desta, declaracdo de fornecimento de
agua da rua, assinada e datada pelo responsavel legal (Se for poco artesiano, entregar cépia das analises
fisico-quimicas e microbioldgica d'agua);

Cépia do Manual de Boas Préticas;

Cépia do certificado do controle de pragas por empresa especializada.

4. Estabelecimentos de saude (consultérios médicos, clinicas médicas e odontoldgicas,
consultorios veterinérios, fisioterapeutas, psicologas, etc.):

Cépia do contrato de recolhimento do lixo séptico, ou declaragdo que nado produz;

Cépia levantamento radiométrico atualizado com data e n° de série do equipamento, no caso de ter
aparelho de raio-x;

Rotinas ou procedimentos escritos das acbes de desinfeccdo/esterilizagdo das superficies e materiais
(instrumental);

Cépia da carteira de vacinacao contra tétano, difteria e hepatite B, para os profissionais de saulde;
Certiddo ou declaracao de regularidade junto ao Conselho de Classe;

Cépia da carteira profissional para autbnomos;

Numero de cadastro do CNES;

Listagem detalhada das atividades desenvolvidas no consultorio.

6. Oticas:

Cépia da declaracéo de responsabilidade técnica do laboratério Gtico responsavel pela confec¢ao dos 6culos/
lentes, no caso de empresa que nao possui laboratério préprio;
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Copia do contrato com 6ético responsavel;

Cépia do diploma do 6tico responsavel.

7. Saldo de beleza, cabeleireiro, massoterapeuta, esteticista, podélogo, manicure/pedicure:

Coépia do certificado ou diploma do responsavel;

Cépia do contrato de lixo séptico ou declaracéo que ndo produz, no caso de esteticista e podélogo.

8. Hotéis, motéis, pensédo e pousadas:

Coépia certificado de limpeza do reservatério de agua, na auséncia desta, declaragdo de fornecimento de
agua da rua, assinada e datada pelo responsavel legal (Se for poco artesiano, entregar cépia das analises
fisico-quimicas e microbioldgica d'agua);

Cépia do manual de boas praticas, no caso de ter restaurante/café da manh3;

Cépia do certificado do controle de pragas por empresa especializada, no caso de ter restaurante/café da
manha.

9. Escolas de educagéo infantil:

Cépia certificado de limpeza do reservatério de agua, na auséncia desta, declaracdo de fornecimento de
agua da rua, assinada e datada pelo responséavel legal (Se for poco artesiano, entregar copia das analises
fisico-quimicas e microbioldgica d'agua);

Declaragédo do profissional na funcdo de responsavel técnico pela area de salde e cépia da certiddo de
regularidade emitida pelo conselho profissional;

Atestado de liberac&o pelo Conselho Municipal de Educacéo;

Cépia do certificado do controle de pragas por empresa especializada.

10. Drogarias (alvarainicial):

Cépia do Certificado de Regularidade emitido pelo conselho Regional de Farmécia, para o ano em curso;

Declaragdo contendo as atividades a serem desenvolvidas pela drogaria (aplicacdo de injetaveis, e/ou
fracionamento de medicamentos);

Coépia do certificado do controle de pragas por empresa especializada;

Cépia do Manual de Boas Préaticas de armazenamento e dispensacdo de medicamentos.

11. Drogarias (renovagao do alvara):

Cépia do alvaréa sanitario do ano anterior;

Cépia do Certificado de Regularidade emitido pelo conselho Regional de Farmécia, atualizado para o ano
em Ccurso;
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Copia da publicacdo em Diario Oficial da Unido, contendo nimero da Resolugdo e data, da AFE —
Autorizacéo de Funcionamento de Empresa renovada, ou cépia da Resolugdo capturada no sitio eletrénico
da Anvisa. www.anvisa.gov.br;

Declaracdo contendo as atividades a serem desenvolvidas pela drogaria (aplicacdo de injetaveis, e/ou
fracionamento de medicamentos);

Cépia do Manual de Boas Praticas de armazenamento e dispensacao de medicamentos;

Para comercializar medicamentos que contenham substancias constantes das Listas da Portaria MS 344/98,
as drogarias deverado apresentar a copia do Certificado de Escrituracdo Digital, respeitando os prazos fixados
pela Resolucdo RDC n° 27, de 30 de margo de 2007; Resolu¢do RDC n° 76, de 31 de outubro de 2007;
Instrucdo Normativa n° 11, de 31 de outubro de 2007 e outras que venham a substitui-las ou complementa-
las;

Coépia do certificado do controle de pragas por empresa especializada;

Cépia do Plano de Gerenciamento de Residuos, conf. RDC 306/04 ANVISA e Resolugdo RDC 358/05
CONAMA.

12. Distribuidoras de cosméticos e saneantes (alvard inicial):

Cépia da Autorizacdo de Funcionamento — ANVISA — AFE;

Coépia do certificado de regularidade do conselho de classe;

Cépia do Manual de Boas Praticas de Armazenamento Distribuicéo;

Cépia do contrato de terceirizacéo para o transporte e sua regulariza¢éo junto ao drgao fiscalizador;

(égpia do Plano de Gerenciamento de Residuos, conf. RDC 306/04 ANVISA e Resolucdo RDC 358/05
NAMA.

13. Distribuidoras de cosméticos e saneantes (renovac¢do do alvard):

Coépia da Autorizacdo de Funcionamento — ANVISA — AFE;
Cépia do certificado de regularidade do Conselho de Classe;

Cépia alvard sanitario ano anterior.

14. Instituicdo de Longa Permanéncia para ldosos — LPI:

Declaracédo de Responsabilidade Técnica, assinada pelo responséavel técnico da area de salde;

Certiddo de regularidade emitida pelo conselho de classe dos responsaveis técnicos;

Cépia do Manual de Boas Praticas em Manipulacdo de Alimentos;

CQpig dos Procedimentos Operacionais Padrdo (POP’s) para: higienizacdo de instalacdes, equipamentos e
moveis;

Coépia do controle integrado de vetores e pragas urbanas;
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Cépia do Plano de Gerenciamento dos Residuos de Servigos de Saude e copia do contrato com a empresa
prestadora de servigo de recolhimento de residuos;

Comprovar a inscricdo de seu programa junto ao conselho do idoso (Municipal ou na sua falta o Estadual),
em conformidade com o Art. 48, paragrafo Unico, da Lei n° 10.741 de 2003.

15. Academia — somente se tiver comércio de alimentos/suplementos:

Declaracdo/Anotacdo de Responsabilidade Técnica emitida pelo Conselho profissional do responsavel
técnico.

16. ORIENTACOES DA VIGILANCIA SANITARIA PARA ELABORAGCAO DO MANUAL DE BOAS
PRATICAS (MBP) E PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS (POP):

O manual de Boas Préticas € um documento onde estdo descritas as atividades e procedimentos que
as empresas que produzem, manipulam, transportam, armazenam e/ou comercializam alimentos, adotam
para garantir que os alimentos produzidos tenham seguranca e qualidade sanitaria aos seus consumidores
e para atender a legislacao sanitaria federal em vigor, RDC ANVISA n° 216/04 de 15 de setembro de 2004.

O Manual de Boas Préticas deve ser a reproducao fiel da realidade da empresa, descrevendo a sua
rotina de trabalho e anexando os POPS. O MBP/POP deveréa ser atualizado sempre que a empresa realizar
alteracdes em sua estrutura fisica e operacional. O MBP/POP é um documento exclusivo e intransferivel.
Esses documentos devem estar acessiveis aos funcionarios envolvidos e disponiveis a autoridade sanitaria.

Os POPS devem conter as instru¢fes sequenciais das operacdes e a frequéncia de execucéo,
especificando o nome, o cargo, e ou a funcdo dos responsaveis pelas atividades. Devem ser aprovados,
datados e assinados pelo responsavel do estabelecimento. Os servigos de alimentacdo devem implementar
Procedimentos Operacionais Padronizados relacionados aos seguintes itens:

POP 1 - Higienizacdo de instalacdes, equipamentos e mdveis: Devem conter as seguintes informacdes:
natureza da superficie a ser higienizada, método de higienizacdo, principio ativo selecionado e sua
concentracdo, tempo de contato dos agentes quimicos e ou fisicos utilizados na operacao de higienizacao,
temperatura e outras informacdes que se fizerem necessérias. Quando aplicavel, os POPS devem
contemplar a operacao de desmonte dos equipamentos.

POP 2 - Controle integrado de vetores e pragas urbanas: Devem contemplar as medidas preventivas e
corretivas destinadas a impedir a atracdo, o abrigo, o acesso e ou a proliferagdo de vetores e pragas
urbanas. No caso da adocdo de controle quimico, o estabelecimento deve apresentar comprovante de
execucdo de servico fornecido pela empresa especializada contratada, contendo as informacdes
estabelecidas em legislacéo sanitaria.

POP 3 - Higienizac&o do reservatdrio: Devem especificar as seguintes informagdes: natureza da superficie a
ser higienizada, método de higienizac&o, principio ativo selecionado e sua concentracédo, tempo de contato
dos agentes quimicos e ou fisicos utilizados na operac¢éo de higienizacéo, temperatura e outras informacgfes
que se fizerem necessérias. As informacdes devem ser especificadas mesmo quando realizada por
empresa terceirizada e, neste caso, deve ser apresentado o certificado de execug¢éo do servigo.

POP 4 - Higiene e saude dos manipuladores: Devem contemplar as etapas, a frequéncia e os principios
ativos usados na lavagem e antissepsia das maos dos manipuladores, assim como as medidas adotadas
nos casos em que os manipuladores apresentem lesdo nas maos, sintomas de enfermidade ou suspeita de
problema de salde que possa comprometer a qualidade higi€nico-sanitaria dos alimentos. Deve-se
especificar os exames aos quais 0os manipuladores de alimentos séo submetidos, bem como a periodicidade
de sua execucdo. O programa de capacitacdo dos manipuladores em higiene deve ser descrito, sendo
determinada a carga horaria, o contelido programatico e a frequéncia de sua realizagdo, mantendo-se em
arquivo os registros da participacdo nominal dos funcionarios.




